PTI DESTINO
CREATIVO

LAGO LLANQUIHUE

Experiencias
creativas
gue Inspiran



Lago Llanquihue
Destino Creativo

Qué es turismo creativo

Es aquel que ofrece a los visitantes la
oportunidad de desarrollar su potencial
creativo mediante la participacion activa
del viajero en talleres y experiencias de
aprendizaje que son caracteristicas del
destino (Crispin Raymond y Greg Richards).



La cuenca del lago
Llanquihue es un

destino creativo

La cuenca del lago Llanquihue ofrece una experiencia diferente y
profunda, tanto a quienes viven, como a quienes la visitan. Una
experiencia personalizada, en grupos acotados y conectados con la
naturaleza y la creatividad. Una sesién abierta y permanente para
compartir emociones, donde prevalece la posibilidad de expresion, el
bienestar fisico y emocional y la proteccion de la cultura y la naturaleza.
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Un patrimonio
natural y cultural

Las cuatro ciudades del destino creativo son:

Destaca por su arquitectura, las artes visuales y audiovisuales, y su
gastronomia -con oferta tradicional como también innovadora-, que invita
a vivir una experiencia creativa de inspiracién. La mesa servida resuelve el
mundo, entre copas de vino y sabores que encuentran recuerdos.

La ciudad de las esculturas de madera, con herencia alemana en cada
esquina y una costanera que hace de mirador del lago y del cielo. La fuerza
de su pasado cultural impone registro en el paisaje. Aqui el conocimiento
fluye, navega y se encuentra.

Ciudad Creativa de la Musica reconocida por Unesco en 2017

Es un punto de encuentro, de expresién y conocimiento. Hay técnica,
disciplina y registro. Es centro entre un flujo de corrientes importantes,
donde la diversidad encuentra cauce y la expresion tiene espectadores. Es
donde vive un concierto sin fin.

Muelle de maestros de ribera, casonas antiguas y cafés con largos

relatos. Aqui, cada huerta hace su temporada. Hay tierra en las manos. La
inspiracién de la cultura del lugar explica su fuerza. Un lugar donde creer en
la inspiracién y encontrarla.

Descubre las experiencias creativas
N



Puerto Octay

arte
L) sania

Duracién
4 horas

N2 Participantes
Minimo 2 personas
Temporada

Todo el afio

Edad Minima
3 afios

Laliin

© Cruce Chiriuco, Comunidad Indigena “Llaitul Panguinao”,
Nadi Paullin (lote 2), Puerto Octay

Un espacio para conectar con la tierra e interactuar con su entorno, a través
del etnoturismo. Los visitantes -de todas las latitudes- encontrardn productos
tinicos y exclusivos, elaborados con un bajo impacto ambiental. Un destino
con identidad , cultura y tradiciones.

Saberes y experiencia ancestral guiada

Doraliza Hueichan es artesana huilliche, apasionada por su mapu (tierra),
sus witrales (telares) y sus tradiciones. Ella es la encargada del recorrido
que llevara a los participantes a través del campo surefio, desde donde se
aprecian los volcanes Puntiagudo, Osorno y Calbuco.

Durante la jornada, tendran contacto con las ovejas y con el bosque nativo,
conociendo algunos arboles como el Canelo, Maqui, Nirre, entre otros.

Asi, se compartiran saberes ancestrales, respetando el proceso y el
cuidado de las materias primas, la recoleccién de vegetales, para luego,
continuar con el tefido e hilado de la lana y el tejido en el witral.

@artesanias_lalun

@ web .facebook.com/doraliza.hueichan
Qo 569 82410205 / 9516 5568

(X doraliza.2553@gmail.com



Puerto Octay

arte
L) sania

Duracion

4 horas

N2 Participantes
3 a10 personas
Temporada
Todo el afio

Edad Minima
8 afios

Botes de Octay

© Galpones de Puerto Octay, Puerto Octay

Botes de Octay es una organizacion que busca recuperar la historia y patri-
monio con un oficio tradicional local -la carpinteria naval-, construyendo
colaborativamente sus propias embarcaciones para salir a navegat.

Descubrir la carpinteria naval en un

entorno privilegiado

La actividad se desarrolla en los galpones de Botes de Octay, ubicados
en la localidad de Puerto Octay, que ofrece un entorno tranquilo,

espectaculares paisajes, una rica arquitectura patrimonial y una
incipiente oferta de turismo creativo.

Los participantes descubriran el taller donde se inici6 el proyecto y se
construyeron, de forma comunitaria, mas de 10 veleros. Aprendiendo, a
través de su historia, la relevancia de la carpinteria naval.

Durante la jornada, los participantes elaborarén -en madera reciclada o
nativa-, un elemento de los navios elaborados en Botes de Octay.

@botesdeoctay

@® www.botesdeoctay.cl

Qo +569 8210 8306

X botesdeoctay@gmail.com






Frutillar

Duracién
75 minutos

N2 Participantes
10 a 20 personas

Temporada
Todo el afio

Edad Minima
Sin restriccion

Musicaustral

© Ruta V155, Km 31, Camino Los Bajos, Frutillar

Musicaustral es un proyecto de inmersion musical. Experiencias creativas

y educativas que pueden ser disfrutadas como residencias musicales, day
camps, talleres o clases. Dirigido por Daniel Emden, mdisico chileno con
formacion en Argentina y Canadd, quién con su pasién y experiencia lleva a
conectar con lo mds intrinseco de la mdsica.

Drum Circle “Conecta con tu miisico interior”

Musicaustral ofrece, durante todo el afio, una experiencia colectiva de
percusidn, para personas con o sin conocimientos musicales previos. En
el drum circle "circulo de percusiones”, los participantes tocaran diversos
instrumentos tipicos de Latinoamerica, son dirigidos a través de sefias

y con instrucciones simples. Asi, se adentraran en el mundo del ritmo,
creando articulaciones musicales e improvisando para generar sonidos
armoniosos que despiertan el bienestar emocional.

Ubicados circularmente, los participantes disfrutaran de tocar congas,
bombos legliero, djembes y otros instrumentos para asemejar el origen
del acompariamiento de la percusion en rituales ancestrales. Una
jornada creativa que se desarrolla en un entorno rodeado por la magia
de la naturaleza local, o en una casona alemana tipica de la region.

@camp_musicaustral
Qo +569 8573 6492

X danielemden@gmail.com



Duracién
1hora

N2 Participantes
8 a 40 personas

Temporada
Martes a domingo
(marzo-diciembre)

Edad Minima
Sin restriccién

>
CANCAGUA

Spa & Retreat Center

Cancagua

© Km. 2, Camino a Los Bajos, Frutillar

Cancagua es un Spa & Retreat Center con vista al Lago Llanquihue, ubicado
en medio de la naturaleza. Este espacio ofrece una variada cartelera de
actividades y talleres, ademds de experiencias de turismo creativo que se
pueden agendar para grupos en particular.

Concierto interactivo y naturaleza a orillas del lago

Inmersos en la naturaleza, en el yurt de Cancagua, los participantes
viviran una experiencia creativa en base a la exploracion del sonido e
improvisacién musical, guiados por un musico local. A través del trabajo
colaborativo y el juego, esta instancia busca lograr estados de mayor
alegria, distensidn y creatividad. Para cerrar la jornada, todos podran
relajarse en las tinajas del spa al aire libre.

@cancaguachile
R 15699949 7576
X mario@cancagua.cl
& www.cancagua.cl



Blanca & CO

© Calle Los Carrera 1261, Frutillar

@ gastro
nomia

Blanca & Co, es un espacio de experiencias gastronémicas situado en Frutillar, a escasos metros de la orilla
del lago Llanquihue. En pleno corazdn del barrio patrimonial, este lugar ha sido creado, exclusivamente,
para divulgar la pasion por la buena mesa, tradicion y cultura.

Talleres de gastronomia local
"Kuchen Experience"

A través de una introduccion sobre la historia del
kucheny su llegada desde Alemania a nuestro
territorio, los participantes conoceran la receta
de su elaboracién con frutas locales. Cada uno
horneara su version, la cual serd compartida con
un café o té al finalizar la sesion.

Duracién
2:30 horas

N2 Participantes
Entre 2 y 12 personas
Temporada

Todo el afio

Edad Minima

6 afos

Talleres de gastronomia local
"Cocina 100K experience"

A través de una introduccién sobre la historia
del 100K, los participantes sabran como
llegaron los ingredientes y productos a la
cuenca del lago Llanquihue. Cada uno cocinara
-con la receta ensefiada- un plato de fondo, que
luego se compartira en un almuerzo o cena.

Duracion

2:30 horas

N2 Participantes

Entre 2 y 12 personas
Temporada

Todo el afio. (especialmente abril,
agosto y noviembre)

Edad Minima

6 afios



Taller "De la feria a la mesa"

La visita a la caleta y mercado de Angelmd
en Puerto Montt, es una experiencia para que
los participantes vivencien de primera mano
la llegada de los barcos pesqueros al puerto:
descargando pescados y mariscos. En el
mercado, se intercambiardn conocimientos
con los productores, y se compraran los
insumos para las recetas a elaborar.

De regreso al taller en Frutillar, se cocinara un
almuerzo completo: entrada, plato fondo y
postre.

Duracion
4:30 horas

N2 Participantes
Entre 2 a 12 personas

Temporada
Todo el afio

Edad Minima
6 afios

Taller de montaje de tablas con
productos locales y maridaje

La experiencia comenzara con una introduccién
sobre los embutidos, quesos, encurtidos,
mermeladas y salsas producidos en la cuenca
del lago Llanquihue. Se explicara cémo se
pueden maridar, para sacarles el méximo
provecho. Se montard una tabla de ejemplo para
mostrar cémo colocar los productos. Luego, los
participantes disefiaran su propia tabla -con los
ingredientes que hay a disposicion en el buffet-,
para finalmente disfrutarla con variados vinos
boutique de Chile.

Duracién

1:30 horas

N2 Participantes
Entre 4 a 12 personas

Temporada
Todo el afio

Edad Minima
6 afios



Talleres de cata y maridaje

La experiencia comenzara con una introduccién
sobre la historia los cuatro vinos que se
degustaran posteriormente. Los participantes
conoceran sus particularidades, la de las
bodegas y de cada una de sus terroir.

Luego, se dara inicio a la cata visual, olfativa,
donde se buscaran olores semejantes a la caja
de aromas basicos, para finalizar con la cata del
gusto. Esta, se maridara con cuatro diferentes
elaboraciones, que hacen buena combinacién
con los vinos degustados.

Duracién
1hora

N2 Participantes
Entre 4 a 12 personas

Temporada
Todo el afio

Edad Minima
6 afos

L

Talleres familiares:
"De la feria rural a la mesa"

La Feria Frutillar Rural es el escenario para
esta experiencia, donde los participantes
conoceran los productos locales de agricultura
biodinamica, intercambiaran conocimientos
con los productores y compraran los insumos
para el taller.

Con los ingredientes de la feria, se cocinara
una comida completa: entrada, plato de fondo
y postre.

Duracion

4 horas

N2 Participantes

Entre 2 a 12 personas
Temporada

Todo el afio. Sdbado am

Edad Minima
6 afios



Talleres de recoleccion y cocina

Los participantes se dirigiran desde el taller a
la huerta, donde recolectaran los productos
disponibles: hongos y murta, en otofio; frutos
rojos, en primavera y verano. Tras la cosecha,
se explicaran las recetas a elaborar, para

luego comenzar el proceso en conjunto de la
produccién de un almuerzo completo: entrada,
plato de fondo y postre.

Duracion

4 horas

N¢ Participantes

Entre 2 a a 12 participantes

Temporada

Todo el afio (excepto junio, julio y agosto)

Edad Minima
6 afios

S| -BLANCARCD ] <

——CHLE—

@blanca_and_co.ok
@ www.blancayco.cl
Qo +569 8660 0512

X bvelacoracho@gmail.com



Frutillar

Kala Diseno Sur

arte
) sania

© Av. Philippi 539, Patio de los Oficios, Frutillar

Kala Disefio Sur es una tienda, taller y escuela dedicada a la cerdmica utilitaria, artistica y otros oficios
del sur de Chile. Ubicada en la costanera de Frutillar, es un espacio dedicado al arte y la artesania para
todos quienes quieran desarrollar y potenciar sus habilidades artisticas.

Clases con torno Alfarero

La experiencia esta dirigida a quienes quieran
aprender a utilizar el torno alfarero, con o sin
experiencia previa. En ella, los participantes
aprenderan a amasar, a centrar la arcillay
experimentar la cerdmica en movimiento del
torno. Se comenzara por las formas mas simples
-como el cilindro y el bowl-, para luego, probar con
piezas mas elaboradas.

Duracion
2:30 horas

N2 Participantes

2 personas
Temporada
Sabado. Todo el afio

Edad Minima
6 afios

Decoracion de loza en familia

En este espacio, los participantes trabajarén en
la decoracion de una pieza bizcochada -cocida
y lista para ser esmaltada. En familia, podran
desconectarse de la rutina diaria pintando un
cuenco, taza o bowl, con todos los materiales
necesarios para ello. La pieza se enviara al horno
para su coccidn, y una vez lista, llegara por
encomienda a los asistentes.

Duracién
1:30 horas

N2 Participantes

8 personas

Temporada

Todo el afio. Horario pm

Edad Minima
Desde los 4 afios (con un adulto
responsable)



Clases de ceramica Gres:
modelado

Este taller esta disefiado para todos quieran
acercarse al mundo de la ceramica Gres. Los
participantes conoceran sobre las distintas
técnicas de modelado de arcilla: pellizco, lulo,
placay ahuecado. Asi, podran explorar esta
materia prima, creando una pieza utilitaria o
artistica.

Duracién
3 horas

N2 Participantes

8 personas

Temporada

Todo el afio. Horario pm

Edad Minima
1 afios

N

@kaladisenosur
R +569 8419 8615

R kaladisenosur@gmail.com

Clases de ceramica en familia

El taller esta dirigido para realizar una pieza de
ceramica Gres en familia. Aqui, aprenderan las
distintas técnicas de modelado o torno, segiin
disponibilidad.

Duracién
1:30 horas

N2 Participantes
8 personas

Temporada

Todo el afio. Horario pm
Edad Minima

4 afos



Frutillar

[ ]
wi CasaM
© Homia dSa wiaquis
Duracién © Camino Punta Larga, km. 2, parcela 46, Frutillar
4 horas

Casa Maquis es un espacio creativo, ubicado en Frutillar, que entrelaza
distintas miradas y disciplinas del territorio. Facilitando la conexién con los
sentidos en un viaje sensorial, a través de la comida, la musica, el arte, la

N2 Participantes
Méaximo 18 personas

Temporada artesania, la ciencia, los ingredientes de estacion y los paisajes de la ciudad.
A partir de

octubre 2023 Mi Lado C "Cocina sustentable, cultura y mas"
Edad Minima

Sin edad minima Una experiencia sensorial, gastrondmica y musical que combina tres

elementos: cultura local, cocina sustentable -con productos naturales
de estacidn-, e historias de dos mujeres amantes de la cocina, una
cantautora-gestora y una cientifica-artista.

@casamaquis
Qs +569 4576 4079

X casamaquis@gmail.com
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Manto Verde

© Quebrada Honda s/n, Llanquihue

arte
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Manto Verde es un espacio para el encuentro, para conectar y aprender durante todo el afio. Ubicado
en una casona -frente al lago Llanquihue-, de principios del siglo XX, recuperada y rodeada de espacios
abiertos y huertas, invernaderos y flores, que recoge una historia familiar ligada al rescate de los oficios,

el trabajo con la madera, las semillas y los cultivos.

Cosecha de flores y frutas

Esta experiencia invita a explorar y obtener
productos de una tipica huerta surefia. Los
participantes accederan a un jardin y una
huerta, donde cosecharan flores, frutas, hierbas
y hortalizas de temporada, pudiendo conocer la
abundancia de productos que crece y se cultiva
en la zona.

Duracién
2 horas

Ne Participantes
10 personas

Temporada
A partir de octubre 2023

Edad Minima
Sin restriccion

Veranea huerteando

Esta escuela de verano se desarrolla
anualmente entre enero y febrero, para nifias
y nifios. En ella, los participantes podréan
plantar, sembrar, cosechar y aprender de

la huerta, el gallinero, el invernadero y los
frutales. Conociendo, a través del juego, sobre
la produccién de alimentos y cémo pueden
convertirse en agentes positivos en dicho
proceso.

Duracion

4 horas

N2 Participantes
Hasta 20 personas

Temporada
Enero y febrero

Edad Minima
5allafos



Bombas de alegria

A través del método Nendo Dango -envolver
semillas en arcilla-, nifios y nifias podran
acercarse, de manera lddica, a la siembra de
hortalizas de rapido crecimiento, asi como
fomentar su motricidad fina.

Duraciéon
1a 2 horas

N2 Participantes
Hasta 15 personas
Temporada

Todo el afio

Edad Minima
5 afios

@mantoverdefrutillar
Qo +569 8984 2213
X paulalope@gmail.com
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© Camara de Turismo Llanquihue, Erardo Werner 524, 5610470 Llanquihue, Los Lagos

Tres artesanas, portadoras y mantenedoras de tradiciones textiles de la comuna de Llanquihue, se
agruparon para ofrecer distintas experiencias vinculadas a la lana. Siendo una perfecta experiencia
para acercarse a esta materia prima, conocer qué es y cémo se utiliza, para finalizar con la creacion

de una artesania.

Del vellén de oveja a tu
imaginacion

Esta experiencia invita a trabajar con el proceso
completo de la lana: desde el vellén sucio,
escarmenado, hilado y el tefiido con fibras
naturales, hasta finalizar con la elaboracion de

un ovillo -el cual cada participante se llevara
tras el taller.

Artesana: Paola Aguila
@rescatandomis_tradiciones

Pintar conlanay el alma

En esta experiencia, los participantes conoceran
el velldn -fibra natural proveniente de la esquila
de la oveja-, y la técnica del agujado. El primer
paso sera urdir con hilo algodén un marco de
madera, para luego formar una trama con el
velldn. Se dibujara la silueta de un ave local, se
pasara al agujado una vez que el contorno esté
listo, y finalmente se ira rellenando -o pintando-
con el vellén.

Artesana: Sandra Villarroel
@lancuyen.eclipse.de.luna



Camina hacia tu interior
aprendiendo con lana

En este espacio, conoceran los distintos puntos
de tejido del telar, para luego escoger colores

y lanas con las que trabajaran en una creacion
propia. A través de la conexién con lalanay el
Telar Maria, los participantes podran tener un
momento de conexidn e inspiracién.

Artesana: Ruth Vasquez
@encantodellago

Duracién
4 horas

N2 Participantes
Entre 2 a 6 personas
Temporada

Todo el afio

Edad Minima
9 afos

Contacto: Sandra Villarroel
Qs +569 34018012

X sandravillarrroelvargas@gmail.com
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Duracién
3 horas

N2 Participantes
Entre 10 a 15 personas

Temporada
Todo el afio. Sdbado
y domingo.

Edad Minima
Sin restricciones

-
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EL1 FOGON

FRUTILLARINO

El Fogon del Frutillarino

© Casa Kunst: Avenida Phillipi 1175, Frutillar

Este proyecto integra distintas culturas que habitan el territorio. Ervin Azdcar,
“El Frutillarino”, combina mdsica en vivo y gastronomia, en torno a un fogén
temadtico con comida criolla y mdsica folcldrica e historias y leyendas del

sur de Chile. El escenario es Casa Kunst, una construccion tipica alemana
ubicada en la costanera de Frutillar.

Comida criolla, leyendas y miisica

Los visitantes seran recibidos con una comida tipica -asado, curanto

u otro-, preparada en un fogdn. Luego, oiran las leyendas e historia de
Frutillar, en un ambiente con musica en vivo interpretada por el personal
que trabaja en el fogdn, liderado por “El Frutillarino”.

@elfogondelfrutillarino

@& www.elfrutillarino.wix.com/elfrutillarino
R +569 9497 5715

X elfogondelfrutillarino@gmail.com



Duracion

2 horas

N2 Participantes
Entre 4 a 8 personas

Temporada
Todo el afo

Edad Minima
12 afos

Esa
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cion Rock
©Estacidén 48, esquina Terraplenes, Puerto Varas

Estacion Rock es una escuela de miisica que cuenta con cientos de
estudiantes de todas las edades, un equipo de musicos de excelencia e
infraestructura de alto nivel. Todos sus programas fomentan la formacién
de bandas y el trabajo en equipo. La participacién en un colectivo musical
facilita el desarrollo de la confianza, autoestima, capacidad de expresion
y creatividad.

Rock entre volcanes

La experiencia comenzara con un tour guiado, donde los participantes
recorreran las dependencias de Estacion Rock, conociendo la historia de
la casona y experimentando una clase de muestra.

Como actividad inicial se realizara un "Circulo de percusiones”, en
donde, guiados por un profesor, podran identificar y repetir ritmicas
simples. Luego, participaran de un "ensamble": momento musical con
instrumentos caracteristicos del género rock, donde la improvisacidn,
creacion y composicion seran las protagonistas.

Para finalizar, los visitantes conoceran un estudio de grabacién, dejando
un registro de lo trabajado durante la jornada, el cual se podran llevar.

@estacionrockpv
& www.estacionrock.cl
Qs +569 64326283

X contacto@estacionrock.cl
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© Calle Dofia Ema 9, parcelacion Fundo Arthur, Puerto Varas

Meliin es un empendimiento de biocosmética natural y aromaterapia. A través de procesos como el
destilado del canelo o la preparacién de una crema seda con aceite de fiefn (avellana chilena), se invita a
sus usuarios a conectar con la energia vibrante y la intima relacion con los bosques milenarios.

Biocosmética del bosque

Los participantes aprenderan a preparar
cosméticos, recolectando las materias primas
de la huerta orgénica y arboles nativos. La
jornada comenzara con una breve presentacion
sobre la medicina en la Patagonia, sus
principios activos, y otros conceptos relevantes
de la biocosmética del bosque. Tras una
caminata y cosecha respetuosa de hierbas, se
dard paso a la elaboracién de cinco productos
de aromaterapia y biocosmética. El taller

finalizara con un refrigerio de productos locales.

Duracién
3:30 horas

N2 Participantes
Entre 3 a 8 personas
Temporada
Octubre a abril

Edad Minima
12 afios

Destilacion en alambique
de cobre

En esta experiencia, los participantes
aprenderan sobre la destilacion de hierbas en
un alambique de cobre y los principios basicos
de la aromaterapia. De dicho proceso, se
obtendra hidrolato y aceite esencial, cuyos usos
también seran ensefados. El taller finalizara
con un refrigerio de productos locales.

Duracién
2 horas

N2 Participantes

Entre 2 a 6 personas

Temporada

Todo el afio (excepto junio, julio y agosto)

Edad Minima
15 afos



Introduccion a la aromaterapia
y elaboracion de crema seda

Los participantes aprenderan sobre los
principios de la aromaterapia, para luego
preparar la crema seda con productos de
destilacion: hidrolato y aceite esencial. Tras un
almuerzo saludable, se trabajara en la olfaccion
de los aceites esenciales més icdnicos, se les
presentara un botiquin basico, y por ultimo, la
elaboracion de sinergia, y el empaquetado de
los productos.

Duracion

7 horas

N2 Participantes
Entre 3 a 6 personas
Temporada

Todo el afio (excepto
junio, julio y agosto)
Edad Minima

15 afios

@melunbiocosmetica

Melun | « ssesesa0ass

X rocioegonzaleza@gmail.com






Iniciativas

colaborativas en

la cuencadel Lago
Llanquihue

~ Uno de los ejes de trabajo que ha impulsado el PTI
Lago Llanquihue Destino Creativo durante el desarrollo
del programa, es la creacion de mesas sectoriales.
Actualmente dos de estas instancias colaborativas han
avanzado en vias de consolidacion, transformandose en
espacios representativos de dos sectores creativos: la
gastronomia con 100K y la musica a travésde REDMILL.



100K Gastronomico O&3e

© Cuenca del lago Llanquihue

Cocina sustentable e identitaria

100K es un movimiento que agrupa a mas de 20 chefs y empresarios gastronémicos de la
cuenca del lago Llanquihue. Su objetivo es impulsar una cocina mas sustentable, utilizando
productos obtenidos a menos de 100 km. de distancia, con el propdsito de promover el
desarrollo de la identidad local, reducir la huella de carbono y generar

encadenamiento productivo en el destino creativo.

Esta iniciativa nace en 2022, a propdsito de la mesa sectorial de la gastronomia, convocada

por el Programa Territorial Integrado Lago Llanquihue Destino Creativo. Actualmente, se ha ido
consolidando como un espacio colaborativo y creativo, con diversidad de estilos y orientaciones,
que busca promover practicas sustentables en dicho sector productivo y realzar la identidad
local en conexién con el territorio.

Dentro de sus iniciativas, se encuentra la oferta de platos exclusivos asociados a cada
temporada del afio, en los distintos espacios y restaurantes; asi como la de servicios especiales
de banqueteria, para eventos enfocados en una experiencia gastronémica vinculada al territorio,
la produccioén local, y una mirada comprometida con la sustentabilidad y el patrimonio.

Cornelia Prenzlau
@100kllanguihue
X cprenzlau@gmail.com
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Redmill O

Red de Muiisica Independiente Los Lagos

REDMILL nace a fines de 2021 por la necesidad de articular, de manera colaborativa, el apoyo a
artistas y productores musicales regionales.

La red esta conformada por una serie de iniciativas y organizaciones vinculadas a la industria
musical, que se agrupan a partir de la mesa sectorial de la musica, impulsada por el Programa
Territorial Integrado lago Llanquihue Destino Creativo.

A través de un trabajo conjunto, se ha ido consolidando con presencia en diferentes instancias
a nivel nacional, tales como Lollapalooza (Santiago), Fluvial (Valdivia), Musitur (Valparaiso) y
RECPRO (Concepcidn); asi como con la conformacion de su directiva.

Algunas de sus iniciativas son el apoyo a festivales de musica de la cuenca del Lago Llanquihue,
como Festival Tronador, Festival Piedrandina, entre otros; asi también, la promocidn de artistas
regionales en instancias de caracter regional, nacional e internacional.

Francisca Paris
@redmill2030
X francisca.paris@gmail.com
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una experiencia vive,
una inspiracion despierta.
Quien se va,

una historia se lleva

PTI DESTINO al
CREATIVO @llanquihue.creativo

LAGO LLANQUIHUE

Proyecto apoyado por:

)

@® www.lagollanquihuedestinocreativo.cl



